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A El origen del cultivo del olivo es incierto. El legendario Ajrbol del olivo y el aceite obtenido de sus frutos
han acompaA+ado la historia de la humanidad. Desde el principio, el olivo y sus frutos han estado presentes
en la historia de los hombres; ya sea en sagrados rituales o en la vida cotidiana, el aceite de oliva fue
utilizado no sA3lo para enriquecer los alimentos sino tambiA©n en diversas tA©cnicas de masaje y en
cosmA@Gtica. Los numerosos utensilios por la recolecta y molienda de la oliva, hallados por los arqueA3logos
en varias excavaciones en el Ajrea mediterrAjnea, asA- como muchos pasajes de la Biblia (donde pueden
encontrarse hasta 200 referencias al olivo o a su aceite) y del CorAjn, demuestran la importancia histAsrica
de la oliva y de su aceite. En la antigA¥%edad, el aceite de oliva se usaba como alimento, en medicina,
cosmA®Gtica y en ceremonias

religiosas. El anAjlisis pormenorizado de cuanto supone el amplio proceso de elaboraciA3n del ceite de oliva,
ha supuesto que este manual fuese y sigue siendo referencia ecolA3gica, agrA-cola, cosmA®tica y de salud.
La recogida del fruto de este libro, enriquecerAj la salud de su conocimiento y el amor por la naturaleza y
artesanA-a bien hecha.

InformaciA3n del vendedor

ValoraciA3n de los clientes: No hay opiniones para este producto.
Por favor, regA-strate para escribir una valoraciA3n.
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